粉末寒天　（50g）

煮溶かすだけで簡単にゼリーができます。

4g（小さじ2杯半）で水600ccが基本です。

コーヒーゼリー

　材料　粉末寒天　　　4g（小さじ2杯半）

　　　　水　　　　　600cc

　　　　砂糖　　　　　75g

　　　　ｺｰﾋｰ（ｲﾝｽﾀﾝﾄ）　6g

作り方

鍋に水と粉寒天を入れ沸騰させます。

５～10分間、粉末寒天が溶けるまで煮ます。

砂糖とｺｰﾋｰをいれ火を切ります。

器に入れ冷蔵庫で冷やし固めます。

